XXV Edicion —_— ’

Ferias del Jamén de Teruel B romee e coneneaos
y Alimentos de Calidad T e rouoe
Del 11 al 20 de septiembre de 2009 Institucion Ferial "Ciudad de Teruel”

BOLETIN DE PARTICIPACION

“X CONCURSO DE CORTADORES DE JAMON DE TERUEL
CON DENOMINACION DE ORIGEN”

DD e D.NIooiiiiiiiii,
Profesion ACEUAL.......cini e aaa s
Anos de Experiencia como Cortador Profesional..........c.coooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinneans
Preferencia de Pata. ..o i i
(La organizacion no garantiza que se facilite la pata indicada)

e DATOS DE CONTACTO

Calll. e Ne . Piso..............
Localidad........cccoveveiniiiiiiniiiiiiinieen, Provincia......cccoveviiiiiiiiiiiiiiinn,
Teléfono.......ccoceeeenieiinnne. Fax...ooooooiiiiiiiiii, Movil...oooviiiiiiiiiinns
Emmnail. ..o

Estando conforme con las bases que anteriormente se me adjuntaron, deseo
participar en el “X Concurso de Cortadores de Jamoén de Teruel con
Denominacion de Origen” que se celebrara el proximo 20 de septiembre de
2009, en el Palacio de Exposiciones y Congresos de Teruel.

Firmado.

Imprescindible:
Adjuntar junto a este boletin Curriculum Profesional
de la persona que desea participar.

Le comunicamos que sus datos seran incorporados a un fichero para las gestiones oportunas comerciales, y en ningin caso seran
cedidas a terceros, sin su previo consentimiento. De conformidad con los articulos 15 y 16 de la Ley Organica 15/1999, de 13 de
Diciembre. Le informamos que el derecho de acceso, rectificacion, cancelacion y oposicion de sus datos puede ejercerlos, a través del
correo electrénico a la direccion feriajamon@conexionimaginativa.com o por comunicacién escrita y firmada (adjuntando copia del DNI)
al numero de Fax 978 61 71 24, o por correo ordinario, a nombre de Instituciéon Ferial “Ciudad de Teruel”.

Secretaria de Organizacion: Conexion Imaginativa S.L.
C/ Tomas Nougués, 4 — 8° - 44001 TERUEL — Tel. 978 612 052 — Fax. 978 617 124

E.mail: feriajamon@conexionimaginativa.com



XXV Edicion —_— ’

Ferias del Jamén de Teruel B romee e coneneaos
y Alimentos de Calidad T e rouoe
Del 11 al 20 de septiembre de 2009 Institucion Ferial "Ciudad de Teruel"

BASES: X CONCURSO NACIONAL DE CORTADORES
JAMON DE TERUEL

Lugar: Palacio de Exposiciones y Congresos de Teruel.
Fecha: 20 de septiembre de 2009
Hora de comienzo: 11’00 horas
Inscripcion: Gratuita
OBJETIVOS
Con motivo de la celebracion dela XXV Edicion “Ferias del Jamoén de Teruel y Alimentos de Calidad” se celebrarael
X Concurso de Cortadores de Jamoén de Teruel con Denominacion de Origen.
El propdsito de este concurso es reconocer y premiar a cortador profesional, a nivel nacional, que demuestre mayor destreza,
estiloy creatividad ala hora de cortar un Jamon de Teruel con Denominacion de Origen.
PARTICIPANTES
Podran participar en el concurso todos | os cortadores profesional es que practiquen su funcion en los distintos establecimientos
del ramo (tiendas especializadas, restaurantes, bares, cafeterias etc.)
L os participantes deberan enviar, antes del dia 20 de Agosto de 2009, el boletin de participacién que se adjunta a estas bases,
junto asu Curriculum Vitae y enviarlo a
CONCURSO NACIONAL CORTADORES JAMON DE TERUEL
Conexién Imaginativa, S.L.,
C/. Tomas Nougués, 4, 8°y 7°,
44001-TERUEL
* * * Mail concursos@conexionimaginativa.com * * * Fax 978 61 71 24

Una vez recibida la documentacion anteriormente sefialaday realizada la seleccion de participantes (maximo 10) la Secretaria
confirmard su participacion mediante fax, mail o en su defecto, tel efénicamente.
La presentacidn a este concurso supone la plena aceptacion de estas bases. La Organizacion se reserva € derecho de realizar
las modificaciones que estime oportunas.
Queda exento de participacion cualquier miembro del jurado o persona rel acionada directamente con éste asi como el ganador
de laedicion anterior.

DESARROLLO DEL CONCURSO
El concurso dara comienzo el dia 20 de septiembre, alas 11’00 horas, en el Palacio de Exposiciones y Congresos de Teruel.
Los cortadores que hayan recibido la confirmacion de participacion por parte de la Organizacion, deberdn presentarse en
dicho lugar, a menos treinta minutos antes del inicio del concurso.

Cada concursante dispondra de un Jamoén de Teruel D.O., de similares caracteristicas.

Los concursantes iran provistos de vestimenta adecuada y los Utiles necesarios para el corte de jamén, incluido
soporte.

El jamén, lamesay la posicién del cortador, se asignaran por sorteo ante el publico presente.

Iniciado el concurso y realizada la limpieza correspondiente del Jamén, €l cortador, fileteard € jamén en raciones de
100gr, que seran pesadas'y valoradas (grosor, presentacion,...) por los miembros del jurado.

L os concursantes confeccionaran, independientemente del resto del jamén que se corte, un plato de presentacion de cada
unade las diferentes partes del jamoén (maza, contramazay punta), utilizando Unicamente este producto.

Los concursantes elaborardn un plato, de la parte del jamon que elijan, del que se valorara su presentacion, para lo cua
podrén llevar los materiales decorativos necesarios, siempre que la presentacion no requiera preparacion culinaria.

La organizacion facilitara 3 platos de loza blanca para las presentaciones de cada una de las partes del jamon y 1 plato/
fuente para la presentacion creativa.

La duracion maxima del concurso se establece en 1 horay 30 minutos, desde que €l presidente del jurado autorice €l
comienzo del mismo.
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JURADO
Los miembros del jurado se harén publicos una hora antes de que comience €l concurso. Este jurado estard integrado por

representantes del sector carnico, de la distribucion, de la restauracion etc. Se calificara de 1 a 10 puntos cada uno de los

siguientes aspectos:

1- Vestimentadel cortador (apto o no apto)

2- Edtilo del cortador

3- Cortey presentacion de las raciones de 100 gramos

4-  Grosor y tamafio de la loncha

5-  Presentacion de raciones de las distintas partes del jamén

6- Rapidez del trabajo

7- Limpieza

8- Rendimiento de la pieza

9- Creatividad en € plato de presentacion del jamon

10- Precision en el loncheado del jamén en raciones de 100 gramos

Entre todos |os componentes del jurado se nombrara a un presidente.

Transcurrido el tiempo maximo de duracion del concurso, cada miembro del jurado asignard, en secreto, la puntuacion que

considere adecuada a cada uno de los aspectos de valoracion y las entregara a presidente. El presidente del jurado levantara

actay hara publicos los resultados del concurso, procediendo alaentrega del premio.

Al establecerse un Unico premio, en caso de que hubiera igualdad de puntos entre dos 0 més cortadores, resultara ganador

aquel que hubiera conseguido mayor nimero de puntos al sumar |os aspectos 3, 4 y 8.

Si algun miembro del jurado no pudiera asistir, debera nombrar a un sustituto y comunicarlo ala organizacion.

El jurado se reserva el derecho a poder declarar el concurso desierto.
PREMIOS
PRIMER PREMIO

Diploma certificando la obtencién del premio.

2000 € (Incluidas retenciones)

1 Jamén de Teruel con Denominacion de Origen

Difusion del ganador, por parte de la organizacién, en forma de nota de prensa que sera gestionada con todas las

revistas especializadas del sector y otros medios de comunicaciones nacionales, regionales, locales.

El ganador del concurso tendra derecho a utilizar el nombre del premio en su beneficio, hasta la celebracion del siguiente

CoNcurso.
SEGUNDO PREMIO

Diploma certificando la obtencién del premio.

600 € (Incluidas retenciones)

1 Jamon de Teruel con Denominacion de Origen

Difusion del premiado, por parte de la organizacion, en la misma nota de prensa en la que se comunique e nombre del

ganador.

TERCER PREMIO

Diploma certificando la obtencién del premio.

300 € (Incluidas retenciones)

1 Jamén de Teruel con Denominacion de Origen.

Difusion del premiado, por parte de la organizacién, en la misma nota de prensa en la que se comunique el nombre del

ganador.

Se entregara un diploma que acredita la participacién en el concurso atodos |os participantes.



